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Titulo: Desenvolvimento de aguardente de sapoti (Manilkara zapota)

Resumo:

O sapotizeiro tem sua origem na América Central e adaptou-se ao clima da regido nordeste do Brasil. O seu fruto é
conhecido por sapoti e apresenta algumas caracteristicas importantes como aroma caracteristico, leve
adstringéncia, doce, sendo um fruto suculento de consumo "in natura". Devido suas caracteristicas, observam-se
problemas em sua conservagdo, colheita e transporte, porém, as mesmas lhe conferem o potencial de
desenvolvimento de novos produtos e novos mecanismos de aproveitamento podendo gerar renda e
desenvolvimento regional aos pequenos produtores. O presente trabalho teve como objetivo o desenvolvimento de
aguardente de sapoti observando as caracteristicas sensoriais e fermentesciveis dos frutos do sapotizeiro. Os
frutos foram obtidos na cidade do Conde PB em estadio de maturagéo intermediario. Apdés completa maturacao
foram sanitizados em solug&o de 50 ppm de hipoclorito de sédio. A extragdo do caldo foi realizada por sistema de
prensa hidraulica onde obteve-se um caldo com 30 °Brix. O rendimento do caldo extraido foi de 64,30%, o residuo
da extragédo 15,18%, o rendimento para casca 19,06%, polpa 78,99% e sementes 1,94%. A fermentacédo do caldo
para posterior destilagdo e obtengdo da aguardente n&o pode ser realizada devido a Pandemia da COVID-19 e
interrupgéo de todas as atividades presenciais na UFPB. O caldo extraido dos frutos do sapoti apresentou alto teor
de sdlidos soluveis totais e bom rendimento indicando o potencial do fruto para ser utilizado para a produgao de
bebidas alcodlicas.

Palavras-Chave: Extragao por prensagem. Analises fisico-quimicas. Rendimento.

Title
Development of sapodilla brandy (Manilkara zapota)
Abstract

The sapodilla tree has its origin in Central America and has adapted to the climate of the northeast region of Brazil.
Its fruit is known as sapodilla and has some important characteristics such as characteristic aroma, light
astringency, sweet, being a juicy fruit for consumption "in natura". Due to its characteristics, problems are observed
in its conservation, harvesting and transport, however, they give it the potential to develop new products and new
mechanisms of use that can generate income and regional development for small producers. The present work had
as objective the development of sapodilla brandy observing the sensorial and fermentable characteristics of the
sapodilla fruit. The fruits were obtained in the city of Conde - PB at an intermediate maturation stage. After complete
maturation, they were sanitized in a 50 ppm sodium hypochlorite solution. The juice was extracted using a hydraulic
press system, where a juice with 30 ° Brix was obtained. The yield of the extracted juice was 64.30%, the extraction
residue 15.18%, the yield for peel 19.06%, pulp 78.99% and seeds 1.94%. The fermentation of the broth for
subsequent distillation and obtaining the brandy cannot be carried out due to the COVID-19 Pandemic and the
interruption of all on-site activities at UFPB. The juice extracted from sapodilla fruits had a high content of total
soluble solids and good yield indicating the potential of the fruit to be used for the production of alcoholic beverages.

Keywords: Extraction by pressing. Physicochemical analysis. Yield.
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